Suppen & Salat

Klare Brihe mit Leberknodel und geschmé]zten Zwiebeln
AlLC,F,G,1)

Klare Brithe mit Fladle

ALCFG,L,)

Fruchtige Tomatensuppe mit Ginsahne

ALEG,1)

Rahmsuppe vom Kiirbis mit einer Leberpraline

Al,C,FG,1)

Hausgemachte Gulaschsuppe mit Papril(a- und Kartoffelwiirfeln
AlLC,FG,1)

Bunter Salatteller der Saison

AlLF.G,,)

Marinierter Feldsalat mit Speck und Kracherle

ALFG,1J, O4

Filet von der gerauchten Schwarzwaldforelle mit Wildkrautern

an Preiselbeer Meerrettich Sahne, Kiirbis und Blattsalaten
ALLD,N,F,G,1,J

Fiir den kleinen Hunger

Eine Tranche Lachs vom Grill an pikant mariniertem Blattsalat,

mit Zitronen-Rosa-Beeren-Sauce und hausgemachtem Risotto-Rosti
ALLC.D,F,GN,I]

Zwei knusprige Boulettchen vom Reh mit Ackersalat, Rotkraut

und Kartoffelpﬁrée
ALC.D.F.G.N,I]

Aus dem Schwarzwald-Naturpark

Hausgemachte Leberknsdel mit Zwiebel und Speck geschmiilzt,
mit Sauerkraut und Kartoffel-Piiree

AlL,C,F,G,1,],04

Schwibische Linsen mit Saitenwiirstle und Speck,

mit Butterzwiebeln geschmilzt und handgeschabte Spitzle
ALF,G,1,],04

Gaisburger Marsch mit Rindfleisch, Spitzle und Kartoffeln in der Briihe

ALC,F,L,J,03

Hausgemachte Maultaschen mit Butter und Zwiebel
geschmilzt mit gemischtem Kartoffel- und griinem Salat
Al,C,,GF1

2 Kohl-Rouladen nach Omas Art in Specksauce, mit Brettspitzle
ALC,F,G,1,],04
Sauerbraten vom Dettinger ]ungrind mit geﬁil]tem Preise]beer-Apfel,

Schmorgemﬁsen und Spéitz]e
ALC,EG,1,],04

€ 8,50
€ 7,80
€ 7,80
€ 7,80
€ 8,80
€ 8,50
€ 11,50
€ 16,80
€ 18,80
€ 18,80

-~

€ 18,80

€ 18,80

€ 18,80

€ 18,80

€ 18,80

€ 25,80



Unsere Klassiker

Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes Frites

AlLC,EG,1) € 19.80
Sonntagsbraten mit handgeschabten Brettspitzle, Steinchampignons,

gemischtem Kartoffel- und grinem Salat

AlLC,EG,1) € 2250
Schweineriickensteak mit Pfeffersauce, knusprigen Bratkartoffeln,

griinen Bohnen und Steinchampignons in Cremesauce

ALF,G,1,J,04 € 27,50
Zwei Medaillons vom Schweinefilet in SahnesolRe mit frischen Champignons und
Handgeschabte Spétz]e € 29,80
AlLC,FG,1)

Wiener Schnitzel mit Preiselbeeren und Kartoffel- und griinem Salat

Al,C,FG,1 € 3250
Kalbsschnitzel Schwaben Hansel mit einer Schinken-Kése-Fij”ung

in Cremesauce mit frischen Champignons und handgeschabten Spitzle

A1,C,F,G,1,],04 € 3280
Arrangement von Salaten mit einem Rumpsteak,

Krauterbutter und Schmortomaten

ALEG,L) € 30,80
Kalbshiiftsteak mit feiner Morchel Sauce, Tagliatelle und Blattspinat
ALC,EG,1J,04 € 30,80

Rostbraten an pikanter Pfeffersolle mit Gemiisen garniert
und Pommes Frites

ALC,EG,1),04 € 36,50

Aus Freudenstadter Wildern *
Gulasch vom heimischen Reh mit Brokkoli, Speck-Pfiffer]ingen,

Brettspitzle, Preiselbeer-Apfel und Knodel *

Al,C,F,G,1,,04 € 29.80
Schnitzel vom Reh aus Freudenstidter Wildern am Wacholder-Rahm

mit Preiselbeer-Apfel, Speck-Pﬁfferlingen, Brettspétzle und Knédel *

Al,C,F,G,1,,04 € 3550
Geschnetzeltes Reh aus Freudenstadter Waldern im Morchelrahm,

Dunst Apfel, Speck-Pfifferlingen, Brettspitzle und Semmelknédelchen”

Al,C,F,G,1,,04 € 37.80



Heimische Fischgerichte
Cordon Bleu der Forelle mit Lachs-Kase-Fiille in feiner Riesling Sauce,

Blattspinat und Tagliatelle
ALLC,D,F,GN,LJ

Filets von der Forelle im Mandelkleid mit Blattspinat und Sahnekartsffelchen

ALC,D,F,G,HI,N,1,]

Gebratene Filets von der Schwarzwaldforelle mit Meerrettich-PreiselbeersolRe,

Wirsinggemiise und geschwenkte Kartoffeln
ALC,D,F.GHIN,LJ

Seefisch

Fangfrisches Filet von der Scholle paniert mit Sauce Remoulade

und Kartoffel- und griiner Salat
AILC,D,F.G,N,I,J

Vegetarisch

Cordon-Bleu vom Wirsing mit Pfefferkartoffelchen an Rieslingsofge
und frischem Gemiise umlegt

Al,CF,G,l)

Bolognese von Alblinsen und Tomatenwiirfel mit Schmorgemiise

und handgeschabten Spéitzle

AlLC,EG,1)

Kartoffelklof geschmé]zt an frischen Steinchampignons in Cremesauce,
an Kurbis und Bohnengemijse

AlLC,EG,1)

Vegetarischer Gemijsegu]asch mit Krauterknodel und Brokkoli Garnitur
AlLC,EG,1)

Feine Tagliatelle mit feiner Morchelsauce, und bunten Gemiise garniert
ALCFEG,1)

Dessert aus eigener Konditorei:
Hausgemachtes Salz-Karamell-Parfait mit Brombeer-Ragout
ALB,C,D,F.G,Ha,N,I

Tages Dessert
ALCF,G,Hab,cg

©

€ 28,80
€ 28,80

€ 28,80

€ 25,80

€ 24,50
€ 24,50

€ 24,50
€ 24,50

€ 24,50

©
€ 9,90

€ 950
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1925 100 Jahre sind’s nun her 2025

BogloitenSiemaufeinerhﬂixurisohenZeiﬂeisewi&alleebegatm
Wir lassen die Kiichenklassiker von der Ufroma vnd Oma
in diesem Jahr wieder aufleben.

Heute hitten wir:
‘Nnnlolsupp mit Oochsenfleisch vnd Gemirse,
Meerrettich und Preiselbeeren in der Terrine

€ 14,80

Sohwiibisohe ,Saure Kutteln mit Brigele
€ 18,80

Gekochtes Kalbsherz mit Brettspitzle und Sohmorgenn‘ise
€ 27,80

Das Café - Restaurant Walz
Auszug aus der'l‘agmelan\g,,m“ls. Dezanber%

Das Cafs — Rmthahmlwml&metﬂﬂ,wbhww
gogabctn, morgigen croffnot wnrdnn, also guado noch vor Weihnachten, zux dem
allen Einhoimischen wic Kurfremden, vor allemn von den Froundon dos idyllischen Waldsecs, dexr in den
WMMMWMMWaEMMMMWMWW
memvwgmﬂahwmdeMMm
MW@MMIMAWHM,WMMWWMM
Teucholwald oder auf dex Knicbisstrafio an cincm idyllischen Plitzchen rasten und cine Exfrischung



